


SZS.271.2.2016


...........................................................................
Nazwa i adres Wykonawcy

............................................................................
Nr NIP, tel. , e-mail
OFERTA
1. Oferta złożona do postępowania o udzielenie zamówienia publicznego w trybie przetargu nieograniczonego na:
“ZAKUP I SUKCESYWNĄ DOSTAWĘ ARTYKUŁÓW ŻYWNOŚCIOWYCH NA POTRZEBY STOŁÓWKI SZKOLNEJ W ROKU KALENDARZOWYM 2016 ”

2. Nazwa i adres wykonawcy, REGON, NIP, telefon i fax , adres e-mail:
...................................................................................................................................................................................

3. Cena ofertowa za realizację przedmiotu zamówienia (podana cyfrowo i słownie):

	
LP
	
Grupa produktów
	termin płatności
	
Wartość brutto (zł.)

	
1.
	

Część I – warzywa i owoce 
	
	

	

2.
	
Część II – wędliny, mięso i drób
	
	


	

3.
	
Część III – nabiał  
	
	


	

4.
	

Część IV – pieczywo
	
	


	

5.
	
Część V – ryby
	
	

	
6.
	
Część VI – pozostałe artykuły 
	
	




Cena oferty wyliczona i podana zgodnie z załączonymi załącznikami cenowymi.
4. Niniejszym oświadczam, że:
· zapoznaliśmy  się  ze  SIWZ  i  nie  wnosimy  do  niej  zastrzeżeń  oraz  zdobyliśmy  konieczne  informacje  potrzebne  do właściwego wykonania zamówienia
· załączony do SIWZ projekt umowy został przez nas zaakceptowany, a w przypadku przyznania nam zamówienia, zobowiązujemy się do zawarcia umowy na warunkach określonych w SIWZ oraz w miejscu i terminie wskazanym przez zamawiającego.
· czujemy się związani niniejszą ofertą przez okres 30 dni, licząc od dnia składania ofert podanego w SIWZ.

5. Oferta została złożona na ……. zapisanych stronach, (kolejno ponumerowanych).


..............................................................., dnia .......................	...............................................
pieczęć i podpis osoby uprawnionej do reprezentowania wykonawcy




- Załącznik Nr 2

OŚWIADCZENIE

Nazwa Wykonawcy/Wykonawców w przypadku oferty wspólnej: ......................................................................................................................................................
..............................................................................................................................................................................................................................................................................................................
Adres Wykonawcy* ......................................................................................................................................................
.......................................................................................................................................................
Telefon*....................................................... Faks* .........................................................
* w przypadku oferty wspólnej należy podać dane dotyczące Wykonawcy-Pełnomocnika

Oświadczam/Oświadczamy**, że spełniam/łącznie spełniamy** warunki udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego prowadzonym w trybie przetargu nieograniczonego, którego przedmiotem jest „dostawa artykułów żywnościowych do stołówki szkolnej w Gniewinie 
”
dotyczące:
1) posiadania uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania,
2) posiadania wiedzy i doświadczenia,
3) dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia,
4) sytuacji ekonomicznej i finansowej.

** niepotrzebne skreślić

	......................................................
	......................................................................

	miejscowość, data
	podpis i pieczątka Wykonawcy/Wykonawcy-Pełnomocnika




- Załącznik Nr 3

OŚWIADCZENIE

Nazwa Wykonawcy*: ...................................................................................................................
....................................................................................................................................................
Adres Wykonawcy* ....................................................................................................................
.....................................................................................................................................................
Telefon* ....................................................... Faks* .........................................................
* W przypadku oferty składnej przez Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia, każdy z nich składa niniejsze oświadczenie oddzielnie.


W związku z ubieganiem się o udzielenie zamówienia publicznego, którego przedmiotem jest dostawa artykułów żywnościowych do stołówki szkolnej w Gniewinie 


oświadczam, że nie podlegam wykluczeniu z postępowania o udzielenie zamówienia publicznego w związku z art. 24 ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo zamówień publicznych (t.j. Dz.U. z 2013 r. poz. 907 z późniejszymi zmianami).



	......................................................
	......................................................................

	miejscowość, data
	podpis i pieczątka Wykonawcy





















CZĘŚĆ I									 Załącznik cenowy
Warzywa i owoce

	Nazwa artykułu
	j.m.
	ilość

	cena j. netto
	wartość netto 
	cena j. brutto
	VAT 
%
	wartość
brutto

	Kapusta biała świeża
	kg
	300
	
	
	
	
	

	Marchew świeża
	kg
	400
	
	
	
	
	

	Pieczarki
	kg
	200
	
	
	
	
	

	Kapusta kiszona biała
	kg
	500
	
	
	
	
	

	Ogórki kiszone
	kg
	300
	
	
	
	
	

	Cebula świeża
	kg
	200
	
	
	
	
	

	Ziemniaki
	kg
	5000
	
	
	
	
	

	Pietruszka natka
	pęcz
	200
	
	
	
	
	

	Groch łuskany
	kg
	100
	
	
	
	
	

	Jabłka
	kg
	100
	
	
	
	
	

	Buraki czerwone świeże
	kg
	400
	
	
	
	
	

	Seler  korzeń
	kg
	200
	
	
	
	
	

	Por
	kg
	100
	
	
	
	
	

	Fasola „Jaś”
	kg
	100
	
	
	
	
	

	Papryka czerwona
	kg
	30
	
	
	
	
	

	Banany
	kg
	500
	
	
	
	
	

	Kalafior świeży
	szt
	100
	
	
	
	
	

	Śliwki
	kg
	50
	
	
	
	
	

	Kapusta czerwona
	kg
	50
	
	
	
	
	

	Surówka – gotowy  wyrób
	kg
	120
	
	
	
	
	

	Kapusta pekinka
	szt
	100
	
	
	
	
	

	Pomidory
	kg
	50
	
	
	
	
	

	Ogórek świeży
	kg
	50
	
	
	
	
	

	Szczypior 
	pęcz
	50
	
	
	
	
	

	Brzoskwinia
	kg
	150
	
	
	
	
	

	Pomarańcze
	kg
	150
	
	
	
	
	

	Gruszka
	kg
	50
	
	
	
	
	

	Mandarynka
	kg
	150
	
	
	
	
	

	Kiwi
	szt
	50
	
	
	
	
	

	Pietruszka suszona 150g
	op.
	10
	
	
	
	
	

	Pietruszka korzeń
	kg
	20
	
	
	
	
	

	Rzodkiewka
	pęcz
	50
	
	
	
	
	

	Mrożonki – zupa 7 składników 1kg
	szt
	200
	
	
	
	
	

	Winogrona
	kg
	50
	
	
	
	
	

	Brokuły
	szt
	20
	
	
	
	
	

	Cebula czerwona
	kg
	20
	
	
	
	
	

	Arbuz
	kg
	50
	
	
	
	
	

	Cytryna
	kg
	10
	
	
	
	
	

	Włoszczyzna
	szt
	100
	
	
	
	
	

	Kapusta włoska
	szt
	50
	
	
	
	
	

	Fasola drobna
	kg
	100
	
	
	
	
	

	Groch cały
	kg
	50
	
	
	
	
	

	Razem 
	
	
	
	
	




							....................................................
							        podpis Wykonawcy





























CZĘŚĆ II								 Załącznik cenowy
WĘDLINY MIĘSO I DRÓB :
	
Nazwa artykułu
	
j.m.
	
   Ilość
	Cena j.     j. netto
	Vat %
	cena 
j. brutto   
	Wartość
brutto

	Kiełbasa zwyczajna
	kg
	300
	
	
	
	

	Kości wędzone
	kg
	100
	
	
	
	

	Karkówka b/k
	kg
	     100
	
	
	
	

	Kaszanka
	kg
	300
	
	
	
	

	Mięso mielone
	kg
	700
	
	
	
	

	Mortadela
	kg
	50
	
	
	
	

	Kości świeże karkowe
	kg
	200
	
	
	
	

	Szynka świeża b/k
	kg
	500
	
	
	
	

	Wątróbka wieprzowa
	kg
	50
	
	
	
	

	Parówki drobiowe 93% mięsa
	kg
	50
	
	
	
	

	Serdelki wieprzowe nie mniej niż 70% mięsa
	kg
	300
	
	
	
	

	Schab b/k
	kg
	200
	
	
	
	

	Kiełbasa szynkowa
	kg
	30
	
	
	
	

	Kiełbasa zielonogórska
	kg
	10
	
	
	
	

	Ogonówka
	kg
	5
	
	
	
	

	Szynka gotowana
	kg
	10
	
	
	
	

	Kiełbasa żywiecka
	kg
	10
	
	
	
	

	Kiełbasa drobiowa krakowska
	kg
	5
	
	
	
	

	Smalec kostka
	kg
	50
	
	
	
	

	Słonina
	kg
	20
	
	
	
	

	Wołowina b/k
	kg
	100
	
	
	
	

	Żeberka wieprzowe
	kg
	100
	
	
	
	

	Kiełbasa śląska
	kg
	500
	
	
	
	

	Polędwica sopocka
	kg
	10
	
	
	
	

	Parówki jedynki
	kg
	10
	
	
	
	

	Kurczak świeży
	kg
	100
	
	
	
	

	Uda kurczaka
	kg
	500
	
	
	
	

	Porcje rosołowe
	kg
	200
	
	
	
	

	Piersi z kurczaka
	kg
	300
	
	
	
	

	Porcje rosołowe z gęsi 
	kg
	30
	
	
	
	

	Skrzydełka
	kg
	50
	
	
	
	

	Wątróbka drobiowa
	kg
	60
	
	
	
	

	Boczek wędzony
	kg
	30
	
	
	
	

	Kiełbasa podwawelska
	kg
	30
	
	
	
	

	Kiełbasa toruńska
	kg
	10
	
	
	
	

	Pasztetowa podwędzana
	kg
	5
	
	
	
	

	Przysmak w konserwie
	kg
	20
	
	
	
	

	Pierś z indyka
	kg
	20
	
	
	
	

	Razem
	
	
	
	



							....................................................
							         podpis Wykonawcy
Załącznik cenowy
CZĘŚĆ III
Nabiał

	Nazwa artykułu
	j.m.
	Ilość 
	cena j. nett
	VAT %
	cena j. brutto
	Wartość
brutto

	Mleko UHT 2% 1Litr
	l
	200
	
	
	
	

	Mleko UHT 3,2 %1.litr
	szt
	200
	
	
	
	

	Śmietana kremówka 30% 0,5 l
	szt
	100
	
	
	
	

	Śmietana 36% 500 ml
	szt
	20
	
	
	
	

	Śmietana 36% 5l.
	szt
	50
	
	
	
	

	Twaróg półtłusty
	kg
	50
	
	
	
	

	twaróg półtłusty wiadro 1 kg
	szt
	30
	
	
	
	

	Ser żółty krojony typu Gouda, Salami, Morski, Szwajcarski min. 45% tłuszczu
	kg
	10
	
	
	
	

	Ser ostrowia 120g
	szt
	50
	
	
	
	

	Masło zaw. tł. min. 82,5%
	kg
	50
	
	
	
	

	Śmietana 18% 400 ml
	szt
	500
	
	
	
	

	Jogurt naturalny typu Zott 370 ml
	l
	250
	
	
	
	

	RAZEM
	
	
	
	





							....................................................
							        podpis Wykonawcy

















Załącznik cenowy
CZĘŚĆ IV

PIECZYWO

	
Nazwa artykułu
	
Jm.
	Ilość 

	cena j.
netto
	wartość netto
	cena j. brutto
	VAT %
	Wartość 
brutto

	Chleb krojony 500g
	szt
	1000
	
	
	
	
	

	Bułka szwedka 50g
	szt
	6000
	
	
	
	
	

	Bułka paryska krojona
	szt
	600
	
	
	
	
	

	Drożdżówka 100g
	szt
	2000
	
	
	
	
	

	Bułka tarta
	kg
	100
	
	
	
	
	

	Pączek
	szt
	500
	
	
	
	
	

	chleb razowy
	szt
	200
	
	
	
	
	

	Razem
	
	
	
	
	





							....................................................
							           podpis Wykonawcy
























Załącznik cenowy
CZĘŚĆ V


RYBY

	
Nazwa artykułu 
	
J.m. 
	   Ilość 

	cena j. 
netto
	VAT 
%
	 cena j.
 brutto
	Wartość 
brutto

	Płaty śledziowe marynowane bez skóry
	kg
	320
	
	
	
	

	Figurki rybne panierowane
	kg
	100
	
	
	
	

	Filet z dorsza
	kg
	150
	
	
	
	

	Razem
	
	
	
	






							....................................................
							         podpis Wykonawcy

























Załącznik cenowy
Część VI
POZOSTAŁE  ARTYKUŁY:
	
Nazwa artykułu
	
J.m.
	
Ilość
	Cena j. 
netto
	VAT %

	cena j. 
brutto
	Wartość
brutto

	Cukier kryształ paczkowany
	kg
	200
	
	
	
	

	Cukier puder
	kg
	30
	
	
	
	

	Mąka kukurydziana
	kg
	50
	
	
	
	

	Mąka tortowa
	kg
	200
	
	
	
	

	Mąka ziemniaczana
	kg
	20
	
	
	
	

	Kasza jęczmienna wiejska
	kg
	150
	
	
	
	

	Kasza pęczak
	kg
	50
	
	
	
	

	Makaron świderki, falbanki, nitki itp.
	kg
	400
	
	
	
	

	Sól kamienna jodowana
	kg
	100
	
	
	
	

	Budyń 40g.z cukrem
	 szt.
	50
	
	
	
	

	Syropy owocowe 420 ml
	 szt.
	50
	
	
	
	

	Margaryna 250g typu KASIA
	kg
	40
	
	
	
	

	Ryż długoziarnisty
	kg
	200
	
	
	
	

	Płatki ryżowe 300g
	szt
	20
	
	
	
	

	Kasza jaglana
	szt
	10
	
	
	
	

	Kasza manna
	kg
	     50
	
	
	
	

	Sól morska
	kg
	     50
	
	
	
	

	Olej roślinny rafinowany
	l
	150
	
	
	
	

	Koncentrat pomidorowy 30% 900ml
	 szt.
	180
	
	
	
	

	Kompot – czarna porzeczka 0,9 l
	 szt.
	50
	
	
	
	

	Kompot truskawka  0,9 l
	 szt.
	50
	
	
	
	

	Kompot śliwkowy  0,9 l
	 szt.
	50
	
	
	
	

	Żurek 0,5 l
	  but
	200
	
	
	
	

	Delikat w płynie 5 l.
	szt.
	10
	
	
	
	

	Sałatka szwedzka 900 g
	 szt.
	200
	
	
	
	

	Groszek z marchewką 0,9 l
	 szt.
	200
	
	
	
	

	Marchew konserwowa 900 ml
	szt
	50
	
	
	
	

	Groszek konserwowy 860g
	szt.
	50
	
	
	
	

	Dżem niskosł. 300g
	 szt.
	150
	
	
	
	

	Ogórek konserwowy 0,9 l
	szt
	300
	
	
	
	

	Wegeta 200g
	 szt.
	300
	
	
	
	

	Pieprz 1kg
	 szt.
	5
	
	
	
	

	Papryka ostra 1kg
	 szt.
	5
	
	
	
	

	Papryka słodka 1kg
	 szt.
	5
	
	
	
	

	Majeranek 1kg
	 szt.
	5
	
	
	
	

	Koper suszony 250g
	op
	10
	
	
	
	

	Przyprawa do bigosu 20 g
	 szt.
	100
	
	
	
	

	Przyprawa do mielonego 1 kg
	 szt.
	5
	
	
	
	

	Przyprawa do kurczaka 1kg
	 szt.
	5
	
	
	
	

	Kasza gryczana
	kg
	30
	
	
	
	

	Kwasek cytrynowy 20g
	 szt.
	50
	
	
	
	

	Cukier waniliowy 20 g
	 szt.
	100
	
	
	
	

	Kisiel z cukrem 40g
	 szt.
	50
	
	
	
	

	Majonez dekoracyjny 700 ml
	szt
	10
	
	
	
	

	Herbata owocowa 20 torebek
	szt
	150
	
	
	
	

	Herbata miętowa exp.
	op.
	10
	
	
	
	

	Kawa zbożowa exp. 294g
	szt.
	10
	
	
	
	

	Soki owocowe 200ml ze słomką
	szt
	1000
	
	
	
	

	Płatki owsiane 500g
	szt
	50
	
	
	
	

	Kakao naturalne 100g	
	szt
	10
	
	
	
	

	Płatki kukurydziane zw. 250g
	szt
	50
	
	
	
	

	Płatki kukurydziane czekoladowe 250g
	szt
	50
	
	
	
	

	Płatki z miodem 250g
	szt
	50
	
	
	
	

	Musztarda 200g
	szt
	50
	
	
	
	

	Czekolada gorzka 100g
	szt
	1000
	
	
	
	

	Galaretki owocowe spożywcze
	szt
	20
	
	
	
	

	Proszek do pieczenia
	szt.
	20
	
	
	
	

	Rogale  nadziewany typu 7 days
	szt.
	100
	
	
	
	

	Wafelek w czekoladzie typu grześki
	szt
	50
	
	
	
	

	Ketchup typu Włocławek 380 g
	szt
	30
	
	
	
	

	Krem czekoladowy typu nutella 
630 g
	szt.
	10
	
	
	
	

	Ciastka herbatnikowe 100g
	szt
	50
	
	
	
	

	Ciastka herbatnikowe typu bebe16 g
	szt
	500
	
	
	
	

	Baton 3 bit 
/ lub produkt równoważny
	szt
	500
	
	
	
	

	Syrop zagęszczany 335 ml
	szt
	200
	
	
	
	

	Serki topione 25g (krążki po 8 sztuk w opakowaniu) –  typu Hochland różne smaki/lub produkt równoważny
	Op.
	50
	
	
	
	

	Jogurty z kawałkami owoców 150g Danone, Jogobella/lub produkt równoważny
	szt
	5300
	
	
	
	

	Serki homogenizowane Danio 150g waniliowy, truskawkowy – Danone/lub produkt równoważny
	szt
	300
	
	
	
	

	Deser Pudding 125g waniliowy, czekoladowy
	szt.
	500
	
	
	
	

	Jaja świeże kl. I duże
	szt.
	3000
	
	
	
	

	Woda niegazowana 5l 
	szt
	100
	
	
	
	

	Serek wiejski 200g
	szt
	50
	
	
	
	

	Jogurt pitny 330ml
	szt
	100
	
	
	
	

	Actimel wieloowocowy 100g
	szt
	100
	
	
	
	

	Deser z korony 175g
	szt
	600
	
	
	
	

	Sezamki 27g
	szt
	200
	
	
	
	

	Pestki z dyni 100g
	szt
	20
	
	
	
	

	Rodzynka 250g
	szt
	20
	
	
	
	

	Orzechy włoskie 500g
	szt
	20
	
	
	
	

	Słonecznik 100g
	szt
	10
	
	
	
	

	Morele 100g
	szt
	10
	
	
	
	

	Flipsy chrupki kukurydziane 90g
	szt
	50
	
	
	
	

	Miód wielokwiatowy 1,4 kg
	szt
	4
	
	
	
	

	Razem
	
	
	
	


 
....................................................
							         podpis Wykonawcy

